
PASTA RIBEN | FARFALLE PASTA 

1 kotak MILO® UHT 200ml 

1 mangkuk pasta riben 

¼ biji epal merah – diukir dadu 

¼ biji epal hijau – diukir dadu 

 

HIASAN  

1 keping keju 

1 keping rumpai laut 

1 batang brokoli yang direbus 

2 biji tomato ceri 

 

CARA PENYEDIAAN 

1. Isikan pasta di dalam Bento Box. 

2. Susun buah epal merah dan epal hijau di dalam Bento Box. Ketepikan. 

3. Untuk hiasan potong keju mengikut karakter kartun yang dipilih. 

4. Potong rumpai laut untuk bentuk mata, mulut dan rambut. 

5. Susun keju yang dibentuk di atas pasta. 

6. Susun brokoli dan tomato ceri juga. 

 

 

 

1 MILO® UHT 200ml 

1 bowl of farfalle pasta 

¼ red apple – carved dice 

¼ green apple – carved dice 

 

DECORATIONS 

1 slice of cheese 

1 piece of seaweed 

1 piece of boiled broccoli 

2 pieces of cherry tomato 

 

 

 



METHOD OF PREPARATION  

1. Fill in the pasta into the Bento Box. 

2. Arrange the red apple and green apple into Bento Box. Put aside. 

3. Shape the cheese according to the choice of character for decoration purpose. 

4. Cut the seaweed into shapes of eyes, mouth and hair. 

5. Arrange the shaped cheese on top of the pasta. 

6. Arrange the cherry tomato and broccoli too. 

 


